
 

 

 
Zur Aus- und Weiterbildung veranstaltet der Tauchclub Amphiprion e. V. ein  

 

Traditionelles Kuttelessen  
in Sipplingen am Bodensee  

 
Sonntag, 02.März 2025 

 

     
 

Lange hat`s gedauert – nun ist es wieder mal soweit! Das Highlight des Jahres steht an  ͧͪͩͨ  
 
Was gibt es Schöneres als ein gemütlicher Tauchgang im Bodensee (direkt vom Parkplatz 
aus, Halde, keine Steilwand)  
und im Anschluss lecker im Seehof Essen zu gehen  সহ 
Im Restaurant lassen wir uns die gerösteten Knoblauch- Speck-, und Zwiebel-Kutteln 
schmecken – diese gibt es dort ausschließlich während der Faschingsszeit. 
 
Kutteln, Flecke oder Kaldaunen (in Baden Sulz, im Saarland Flauzen, in Sachsen auch Piepen, in Teilen Frankens 
Schnickerli genannt) sind die küchensprachlichen Bezeichnungen für den gewöhnlich in Streifen geschnittenen 
Pansen (manchmal auch das Euter) von Wiederkäuern. Sie gehören zu den Innereien. Neben Kutteln vom Hausschaf 
und vom schon selbst fressenden Rindskalb („Fresser“) werden vor allem Kutteln vom Hausrind verwendet. 
 
Natürlich gibt es für alle Nicht-Kuttel-Fans auch andere tolle Gerichte! 
 
Voraussetzungen:  
Gültige tauchärztliche Untersuchung 
Kaltwassertaugliche Ausrüstung 
 
Bitte bleibt innerhalb der maximalen Tiefe Eurer Zertifizierung!  
 
 
 

 



 

 

Anmeldung:   
Bitte bis 22.02.2025 per E-Mail an stefanwagner1893@gmail.com anmelden.  
Maximal 25 Teilnehmer. 
 
Anfahrt: 
Treffpunkt entweder am P+R Herrenberg an der Autobahn Abfahrt 09:00Uhr ODER  
 
Treffpunkt am See 10:30Uhr 
 Parkplatz Sipplingen Landungsplatz – Seestraße 1, 78354 Sipplingen   
   
Organisation:   
Organisator: Stefan Wagner 
E-Mail:  stefanwagner1893@gmail.com 
 
 
 
Bitte beachtet: Der Verein ist ausschließlich Vermittler. Für Rücktritte gelten die Anmelde- und Zahlungsbedingungen des TC 
Amphiprion e. V., sowie die AGBs im Web-Shop. Bei dieser Veranstaltung werden Fotos gemacht, die im Blubberblättle, unserer 
Homepage, Instagram, Facebook oder bei Bildpräsentationen veröffentlicht werden. Wer nicht fotografiert werden möchte teilt 
dies bitte vor Beginn der Veranstaltung dem Organisator mit, ansonsten wird von einer honorarfreien Genehmigung ausgegangen. 

 
 

Stand 07.01.2025 
 


